Plum Cake di Farina di Castagne
NB E'venuto crudo dentro.Provare a togliere il burro e aggiungere tanto latte quanto ne serve perchè l'impasto rimanga consistente e non colloso

Semplice e veramente speciale!

Difficoltà

Facile

Ingredienti per 4 porzioni NB SE SI RADDOPPIANO LE DOSI LA TEGLIA DI SILICONE DA PLUMCAKE CHE HO E' PICCOLA
· 150 gr. di farina di castagne

· 80 gr. di zucchero

· 80 gr. di burro

· 120 ml. di latte. NB esagerato!!!!Diventa troppo liquido Provo con 60 e controllo se sono giusti
· mezzo bicchierino di rum

· 2 uova

· 1/2 bustina di lievito

· a piacere: uvetta, noci o nocciole tritate,scaglie di cioccolato fondente e pinoli

Preparazione

Setacciare bene la farina e mescolarla bene con il lievito. Mescolare a fondo lo zucchero con le uova. Aggiungere la farina e il resto degli ingredienti da  ultima l'uvetta.Girare con la frusta.
Mettere in uno stampo da plumcake imburrato e far cuocere per circa 40 minuti a 180°.

